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Vitajte...

1 Vitaj ...

... Vo svete mletia, miesenia, pec¢enia a pripravy cestovin!

Haussler znamena "urob si sam". S nasimi spotrebi¢mi mbzete vytvorit Gzasné
delikatesy s neporovnatelne dobrou chutou. Ponorte sa do sveta mletia,
miesenia, pe€enia, grilovania a pripravy cestovin.

Haussler znamena nekompromisnu kvalitu — Vyrobené v Nemecku.Desatrocia
skusenosti a tisice zariadeni dodanych po celom svete hovoria samy za seba.
Haussler znamena zékaznicky servis. Aj po kiipe sme pri vas bez akychkolvek
vyhrad . Chceme, aby ste si svoj spotrebi¢ uzivali dlhy ¢as, prijimali nové tipy
znova a znova a objavovali nové recepty s nami.

Vybrali si Haussler Grill, ktory sltzi ako gril aj ako svetelny stip a poskytuje
kréasnu a neporovnatelnu atmosféru v akomkolvek prostredi svojim
vzhladom a vytvorenym plamernom.

Prajem vam vela zabavy a vela Stastia za kazdych okolnosti.



Pre vasu bezpecnost

2 Pre vasu bezpecnost’

Tabulka symbolov

Popis symbolu
A

Symbol nebezpecenstva

e | Vyzva k akcii

i |Poznamka

« | Naboje

Tabulka 1: Tabulka symbolov

Spravne pouzitie

Gril Haussler spifia véetky predpisané bezpeénostné predpisy $pecifické pre
dany produkt. Gril Haussler je uréeny vyhradne na pouzitie ako gril a
atmosférické osvetlenie. Pouzivanie inych paliv ako drevenych peliet je
zakazané. Akékolvek iné pouzitie sa povazuje za nevhodné. Spolo¢nost Karl-
Heinz Haussler GmbH neprebera ziadnu zodpovednost za ziadne z toho
vyplyvajuce 8kody na majetku alebo zranenia 0s6b. Pouzivat sa smie iba
prislusenstvo odporu¢ané spolo€nostou Haussler.

Zakladné pravidla

* Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte navod na obsluhu.

» Dodrziavajte bezpe€nostné pokyny a upozornenia v navode na obsluhu.
» Zariadenie pouzivajte iba v bezchybnom prevadzkovom stave.

* Navod na obsluhu uchovavajte vzdy poruke spolu so zariadenim.

» Zariadenie odovzdajte dalej iba spolu s tymto navodom na obsluhu.

*  Pred kazdou operaciou vykonat vizualnu kontrolu.

Bezpecnostné pokyny

Ak su prevadzkoveé inStrukcie alebo ich Easti pre vas prili§ malé ,
mobzete si ich pozriet a zvacsit na nasSej domovskej stranke
www.backdorf.de.



Pre vasu bezpecnost
A Nebezpecenstvo pre zivot v dosledku vybuchu

* Nikdy nepouzivajte vysoko horfavé kvapaliny, ako su liehoviny alebo
podobné latky.

* Nikdy nepridavajte urychlovace horenia do uz zapélenych, teplych peliet.

A Nebezpecenstvo pre zivot v dosledku dymu

* PouZivajte Haussler gril vylu&ne vonku.
A Riziko zranenia v désledku vysokej hmotnosti

* Prepravujte zariadenie opatrne kvoli vysokej hmotnosti.
* Pred zdvihanim sa uistite, Ze vdha sa d4 zvladnut.

» Zdvihajte zariadenie opatrne a len vo dvojiciach.

* Zariadenie umiestnite iba na stabilny povrch.

ARiziko popalenin v désledku zahrievanych komponentov

* Nenechavajte zariadenie bez dozoru po€as a po prevadzke.
* Umiestnit’ zariadenie mimo dosahu deti mladSich ako 14 rokov a neustale
na ich dohliadat. Nenechavajte doj¢atd, deti a domace zvieraté blizko grilu

bez dozoru.
* Nedotykajte sa grilu, kym Uplne nevychladne.

«  Pri manipulacii s grilom noste grilovacie rukavice.

» Pouzivajte spravny grilovaci pribor s dlhymi, teplu odolnymi rukovatami.
* Uchytenie mriezky Cistite az po uplnom vychladnuti.

A Riziko popalenin v désledku vysokych plamenov

* Noste priliehavé oblecCenie.
* Pri dlhych vlasoch ich zviaZte dokopy.

A Poziarne riziko sposobené silnymi plamenmi

*  Gril sa prevadzkuje len v nekrytych priestoroch.
»  Gril pouzivajte len vo vzdialenosti aspori 1,5 m od horlavych materialov.

APoziarne riziko spdsobené hortcimi

komponentmi

* VSimnite si, Ze gril tiez vyvija tepelné Ziarenie
smerom nadol . Pre citlivé povrchy: Chrarite
podlahu teplu odolnou ochrannou platriou.




Pre vasu bezpecnost

* Horucu pokrievku a grilovaci nadstavec umiestfiujte iba na tepelne
odolny povrch.

»  Grilovaciu plochu udrziavajte bez horfavych materialov.

ANebezpecenstvo pomliazdenia padajucimi ¢ast'ami

+  Uistite sa, Ze drziak mriezky spravne spo&iva na svetelnom stipiku.
+ Uistite sa, Ze panvica pekne spociva v grilovacom prisluSenstve.



Prehlad produktu

3 Prehlad produktu

Popis produktu

S grilom Haussler ste si zakupili velmi kvalitny peletovy gril. Tento gril sa lahko Cisti,
jednoducho sa pouziva, je prakticky bezudrzbovy a mozno ho pouzit aj ako ambientné
osvetlenie. Vykonna technolégia v pohodinej pracovnej vyske. Miesto pri grile Haussler
je oblibenym miestom! Sofistikované komponenty vyrobené z najkvalitnejsich
materialov robia z grilovania vasen. Gril Haussler sa zvyCajne sklada zo zakladnej
jednotky, nizkej sklenenej dosky (ktori mozno pouzit’ aj ako ambientné osvetlenie) a
grilovacieho nastavca: s grilovacim rostom, dvoma vonkajsimi krazkami, oto¢nou
grilovacou doskou a grilovacim vekom.

Technické udaje




Prehlad produktu

Pomenovanie Hodnota
Priemer stipca 323 mm
Vyska 1050 mm
Priemer zakladne 600 mm
Hmotnost 39 kg

MnozZstvo plnenia

Maximalne 9 kg

Tabufka 2: Rozmery

Hodnoty zapalovania Hodnota
Menovity tepelny vykon 5,2 kWikg
Obsah CO2 3,49 %
Hmotnostny prietok vyfukovych plynov 31,3 gls
Prach 2,80 mg

Tabulka 3: Energia a emisie




4 Obsah balenia

Obsah balenia

8 —o

®
-

4 o— 3
C. | Popis C. |Popis

11 | Zasuvka 6 | Gulaté vlozky

2 | Platha 7' | Drazkované viozky

3’ | Deli¢ plamena g8 | Sklo

4’ | Ohniska rost 9 | Vrch

51 | Kryt horaka

Tabulka 4: Rozsah dorucenia

Obsah balenia sa méze lisit v zavislosti od vyberu poloZiek.
V pripade potreby si precCitajte navod na pouZitie prilozeny k

prislusenstvu!
Nastavte zariadenie

»  Skontrolujte obsah balenia pomocou tabulky 4 "Obsah balenia" na strane

9.

Vzhlfadom na velki hmotnost zdvihajte zariadenie opatrne v paroch a vzdy

ho umiestnite na stabilnu a rovnu pracovnu plochu.



Obsah balenia

» Urobte si dost’ miesta na pracu s pristrojom.

Prvé cistenie zariadenia

Z hygienickych dévodov sa musia pred prvym pouzitim
odstranit’ a vydcistit vSetky Casti, ktoré prichadzaju do kontaktu
s grilovanym jedlom.

. Vygistit vetky Gasti, pozri kapitolu 9 "Cistenie" na strane 20.

Montaz zariadenia

Svetelny stip alebo gril si nastavte raz bez toho, aby ste ho zapdlili. To
vam pombdze ziskat istotu pri manipulacii so svetelnym stipom alebo
grilom, kym je eSte studeny.

10



* Vezmite podstavec 1 a polozte ho na pevny,
rovny povrch.

* Rost na oheni 2 je uz vo vnutri zakladne, vo
vlozke horaka.

* Kryt horaka Cislo 3 je tiez uz umiestneny na
vloZzke horaka v zakladni. Skontrolujte, €i je veko
horaka uplne na svojom mieste, posuvanim ho
tam a spat' .

* Rozbalte samostatne zabaleny vrchny diel'4 .
éat\)gtisa zabezpedilo hladké umiestnenie hornej
4 Na nasadenie 1 pouzite viacucelové mazivo
na vysokeé teploty.

* Pomocou handri¢ky alebo prsta naneste tenku
vrstvu viacucelového maziva odolného vodi
vysokym teplotam na priehlbinu na rame.
*Umiestnite hornu ¢ast 4 na zakladriu 1. Pevne
ju pritlacte k zakladni, kym sa nezastavi.

*VVyberte samostatne zabalenu sklenenu flasu 5
a vloZte ju do horného dielu 4. Pozor: Krehké!

Va$ svetelny stip je kompletne zmontovany a
pripraveny na pouZitie.
Na grilovanie

potrebujete samostatne zabaleny grilovaci nadstavec.

+Vyberte jednotlive Casti grilovacieho nadstavca
z obalu a odstrante vSetok karton.

iGrilovaci nadstavec 6 je teraz mozné umiestnit
do stredu svetelného stipa.

V pripade potreby viozZte deli¢ plameria 7 do
grilovacieho nadstavca.

Mézete grilovat aj bez deli¢a plameria! Pozri str. 18
Vlozte obe drazkované vliozky 9 do
obvodového vybrania grilovacieho

nadstavca 6 a vycentrujte viozku 8 okolo
vloziek 9.

V&S gril Haussler je kompletne poskladany

a pripraveny na pouZitie.

Obsah balenia

— 7

6

— 1
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Pougite palivg

5 Pouzité paliva

Nebezpecenstvo pre zivot v désledku vybuchu

Zasah plamerfiom

*  Zaziadnych okolnosti by ste nemali pouzivat’ l'ahko a vysoko

horlavé kvapaliny, ako su liehoviny a podobne.

. Nikdy nepridavajte urychlovaé horenia na uz zapalené, teplé
_ pelety.

“UPOZORNENIE

Riziko popalenin v désledku zapalenia plamena

Tazké popaleniny po celom tele

. Noste priliehavé oblecenie.
. Pri dlhych vlasoch ich zviazte dokopy.

+ Pouzivajte ako palivo vyhradne drevené pelety triedy A1 a A2 pre
domécnost podla eurépskej normy EN 14961-2.

Co su to drevené pelety?
Drevené pelety su Standardizované, valcovité pelety

vyrobené zo suSeného, prirodného zvyskového dreva
(piliny, piliny, lesné zvysky) s priemerom priblizne 6 mm.
Vyrabaju sa pod vysokym tlakom bez pridania
chemickych spojiv a maju kal6riu priblizne 5 kWh/kg. To
znamena, ze energeticky obsah jedného kilogramu
peliet je priblizne ekvivalentny pol litru vykurovacieho
oleja.

PouZivanie inych paliv je zakdzané.
Je zakazané spalovat’ odpad.

Tip: Vyber triedy peliet

Spoloénost Haussler odporiuca pouzivat drevené
pelety triedy A1, pretoZe po spalovani obsahuju
menej zvyskov popola.

12



Pouzité paliva

Pomocné palivo
Pouzivajte iba urychlovace horenia schvalené pre grily a drevené obaly namoc¢ené
voskom, ktoré su netoxické, bez zapachu a chuti a horia bezo zvyskov.

Tip: Optimalne zapalenie plamena

Peletovy Startér Haussler zaistuje optimalne
zapalenie plamenia.

13



Vypli a osvetlenie

6 Vypln osvetlenie

Nebezpecenstvo pre zivot v désledku vybuchu
Zasah plamefiom

. Nikdy nepouzivajte 'ahko a vysoko horfavé kvapaliny ako lieh
a podobne.

. Nikdy nepridavajte urychlovacée horenia na uz zapalené, teplé
pelety.

Nebezpecenstvo pre zivot v désledku dymu
Otrava dymom

. Pouzivajte Haussler gril vyluéne vonku.

“UPOZORNENIE
Riziko popalenin v dosledku zapalenia plamena
Tazké popaleniny po celom tele

. Noste priliehavé oblecenie.
. Pri dlhych vlasoch ich zviazte dokopy.
“UPOZORNENIE

Riziko popalenin v désledku zahrievanych komponentov
Tazké popaleniny koné&atin

. Nenechavajte zariadenie bez dozoru pocas prevadzky a po prevadzke.

. Umiestnit’ zariadenie mimo dosahu deti mladsich ako 14 rokov

a neustale na ich dohliadat. Nenechavajte dojéata, deti a domace

zvierata blizko grilu bez dozoru.

Nedotykajte sa grilu, kym uplne nevychladne.

. Pri manipuléacii s grilom noste grilovacie rukavice.

. Pouzivajte spravny grilovaci pribor s dlhymi, teplu odolnymi
rukovat’ami.

Davajte pozor, aby svetelny stip stal bezpeéne a rovno.
Skontrolujte pred nasypanim peliet, ¢i je v spalovacej komore umiestneny rost.

Pred opatovnym doplnenim drevenych peliet sa uistite, Zze spalovacia
komora je vyCistena od popolovych zvySkov predchadzajiceho
spalovania a ze rost je Cisty.

14



Mnozstvo naplne

Uroven Mnozstvo plnenia

A priblizne 3 kg
B priblizne 6 kg
(03 priblizne 9 kg

Naplnit a zapalit

Cas horenia
priblizne 1 hodina

Priblizne 2 hodiny
Priblizne 3 hodiny

Uvedené Casy su len priblizné, pretoze doba horenia sa méze lisit v zavislosti od
nastavenia posuvnika a poveternostnych podmienok.

Pri pouziti vysokého skleneného nastavca sa €as horenia skracuje vdaka
prirodzenému tahu.

Ak chcete nastavit iroven naplnenia, mierne otocte rost a zdvihnite alebo

spustite ho do poZadovanej polohy..

Potom naplite pelety az po horny okraj vedenia rostu. (Na obrazku vyssie

je to oznacené Cervenou farbou)

15



Vypli a osvetlenie

1. Nastavte ¢as horenia

. Nastavenim mriezky mOzete
nastavit' €as horenia podla tabulky na
strane 15.

3. Plnenie

* Odstrante vrchny kryt a kryt horaka zo
svetelného stipika a poloZte ho na bok.

5. Zaliat

* Nalejte (cca 20 — 30 ml)
Startovacieho pripravku na pelety
Haussler na drevené pelety.

16

2. Regulacia privodu vzduchu

* Pre optimalne zapalenie peliet nastavte
prvych 15 minut privod vzduchu na
maximum. Potom je mozné teplotu grilu
individualne nastavit'.

4. Mnozstvo naplne

* Naplrite spalovaciu komoru peletami
az po horny okraj vedenia rostu.

6. Zapalit
» Zapalte dreveny knét a polozte
ho na pelety. Naplrite a zapalte.



7. Zakrytie

* Kryt horaka ihned umiestnite do
stredu spalovacej komory.

9. Pripevnenie grilovacieho nadstavca:

* Najprv vlozte vlozky grilovacieho
nadstavca a potom umiestnite grilovaci
nadstavec na svetelny stipik. Uistite sa, ze
grilovaci nadstavec je vycentrovany a
bezpeéne upevneny na svojom mieste.

11. Rozsirte na velky svetelny stipec

* S malou sklenenou nadobou
manipulujte iba v grilovacich
rukaviciach. Zahriatu malu sklenenu
nadobu umiestiujte iba na tepelne
odolny povrch.

Vypli a osvetlenie

8. Maly svetelny stip

* Umiestnenim malého skla a vrchnej
Casti nan ziskate krasne ambientné
svetlo.

10. Demontaz grilovacieho
nadstavca:

+ Grilovaci nadstavec odstrariujte zo
svetelného stlpika iba pomocou
grilovacich rukavic.

12. Velky svetelny stip

» Velku sklenenu nadobu polozte
opatrne.

* Ak ste predtym pouZili gril alebo maly
svetelny stipik, davajte si pozor na
horuce Casti a pouzivajte grilovacie
rukavice.

17



Grilovanie s deli€¢om plamena aj bez neho

7 Grilovanie s deliCom plamena aj bez neho

Mate moznost grilovat s deli€¢om plamena alebo bez neho. Deli¢ plamerna meni
rozloZenie teploty.

Bez deli¢a plamena sa vytvori trojzonove rozloZenie teploty. V strede okruhlej
vlozZky sa vytvori horuci bod. To je idealne na rychle opekanie steakov do
chrumkava. V zadnej €asti grilu je teplota o nie€o nizSia, vdaka ¢omu je idealna
na klobasy, halloumi a podobné jedla. V prednej Casti grilu sa vytvori chladiaca
zébna. Je chladnejSia ako zadna Cast, a preto je vynikajuca na grilovanie zeleniny
alebo ako odkladacia plocha na uvarené steaky.

Deli¢ plamena zaistuje rovnomerné rozloZenie tepla po celej grilovacej
ploche. To vam napriklad umozriuje pokryt’ celu grilovaciu plochu steakmi
a vSetky budu hotové takmer sucasne.

Montaz deli€a plamena

1. Vlozte deli¢ plamenia 2. Vlozte vkladacie panely
«  Umiestnite mriezku na * Vlozte vkladacie panely
svetelny stipik. do grilovacieho nadstavca.

* Vlozte deli€¢ plameria do
nadstavca mriezky.

Deli¢ plamenia je suc¢astou

luSenst Deli¢ plamena sa pouziva pri prislusenstve
prisluSenstva.

pizza kameri a grilovaci rost na optimalne
rozlozenie teploty.

18



Uzito¢né informacie — tipy na grilovanie

8 Uzito¢né informacie - tipy na grilovanie

1 Je ddblezité, aby ste grilované maso nekrajali prilis tenko, inak by sa
prili§ lahko vysusilo .

2 Jedlo zlahka potrite olejom; poméZe to rovhomernejSiemu peceniu a
zabrani sa prilepeniu na gril. Grilovaci rost vSak olejom nenatierajte.

Pre zdravy p6zitok pouzivajte na potretie a marinovanie masa tepelne
3. odolny olivovy alebo rastlinny olej, pretoze si tak pri grilovani zachova
svoje zlozZenie a chut.
4 VZdy dbajte na to, aby jedla pasovali na gril a pri pouZiti grilovacej
| pokrievky, aby jedla neboli naloZzené prilis vysoko. Zohladnite pritom
aj teplomer, ktory vy€nieva cez grilovaciu pokrievku.

Neprepichujte maso vidlickou, pretoze by to spdsobilo Unik Stavy a
aromy a jedlo by sa mohlo vysusit. Pouzite masovu Spachtlu alebo
6. Klieste.
Odolajte pokuSeniu prili§ ¢asto otvarat pokrievku, aby ste
skontrolovali jedlo. To spésobuje zbyto€né tepelné straty, ¢o
7. predizuje dobu varenia jedla.
Jedlo otocte iba raz, pokial to nie je absolutne nevyhnutné.

Pocas grilovania mate moznost’ nastavit’ teplotu
na grilovacej platni tak, aby ste dosiahli
optimalny vysledok grilovania.

19



Cistenie

9 Cistenie

AypOZORNENIE

Nebezpecenstvo popalenia kvdli rozhori¢enym sudiastkam.
Tazké popaleniny na koné&atinach.

Grilovaci nadstavec cistite az po uplnom
vychladnuti.
Nedotykajte sa grilu, kym upine nevychladne.

20

« Pri odstrafovani grilovacieho nadstavca dbajte na
to, aby ste ho vzdy smerovali k telu a nezdvihali ho
do strany.

Po kazdom pouziti svetelného stipca alebo Hausslerovho grilu vysypte
popol zo spalovacej komory.

Pred vysypanim popola nechajte spalovaciu komoru vzdy vychladnut.

Po kazdom pouziti vycistite spalovaciu komoru, kryt a v pripade potreby aj
sklo.

Tip: Sprej na starostlivost’ o nehrdzavejicu ocel
Specialne vyvinuty na istenie, starostlivost a ochranu matnych
a leStenych povrchov z nehrdzavejucej ocele v interiéri aj
exteriéri. Antistaticky. Odstrariuje a zabranuje odtlackom prstov
a $muham. Cisti aj velké plochy bez $muh, pri¢om o$etrené
povrchy vyzeraju ako nové a zanechava dlhotrvajuci,
vodoodpudivy ochranny film. Obsah: 50 ml. Cislo polozky:
101186

Po kazdom grilovani vy istite grilovaci nadstavec a grilovacie
vlozky.
Po grilovani odstrarite hrubu $pinu kefou na gril.

Vycistite grilovacie vlozky vodou a vhodnym cistiacim
prostriedkom.

V pripade potreby pouzite kovovu hubku.
Tip: Upratovanie
Na Cistenie odporu¢ame univerzalny Cisti¢
Haussler.
Cislo polozky: 302251




Pockajte
10 Pockajte

+  Pred kazdym pouzitim skontrolujte, &i gril nie je poSkodeny. Ak zistite
akékolvek poskodenie, pred opatovnym pouzitim vymente chybné diely.

+ V pravidelnych intervaloch odstrariujte staré mazivo z hornej €asti
handri¢kou a nanasajte novu vrstvu viacucéelového maziva odolného vodi
vysokym teplotam.

Tip: Viacucelové mazivo pre vysoké teploty

Na udrzbu odporu¢ame priehladné viacucelové mazivo pre
peletovy gril Haussler. Idealne na mazanie hlinikového
nadstavca — vdaka ¢omu sa lahSie nasadzuje a nelepi — a
to ani pri vysokych teplotach. Chrani a oSetruje material.
Cislo polozky: 304013
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Riesenie problémov

11 RieSenie problémov

‘ Porucha

Pric¢ina

Oprava

Po zapaleni
nie je viditelny
Ziadny plamen

Plamen zhasnuty

Opatrne odstrante vrch spolu

so sklom a pokrievkou horaka a
opat zapalte.

Nastavit’ regulaciu na maximum.

Nedostatocna
tvorba
plamena

Vlozka horaka a
ohniska mriezka
neboli vylistené

Nechaijte pelety dohoriet. Opravu
vykonavajte az v studenom stave.

Vyprazdnit pelety, vycistit horak
a rost, znova naplnit a zapalit.

Ohnisko nie je
k dispozicii

Nechajte pelety dohoriet.
Opravu vykonavajte az v
studenom stave.

Vyprazdnit pelety, vioZit' rost
na ohen, doplnit’ a zapalit.

Privod spalovacieho
vzduchu nie je uplne
neobmedzeny.

Nastavte regulaciu na
maximum.

Nechajte pelety dohoriet. Opravu
vykonavajte az v studenom stave.

Vyprazdnit drevené pelety,
uvolnit’ otvory na privod
spalovacieho vzduchu, znovu

Povrch grilu je
prili§ horuci

Prili§ vysoky vykon
vykurovania

naplnit a zapalit.

Znizit prisun vzduchu
regulaciou.

Naplite spalovaciu komoru
vzdy uvedenym mnozstvom
z tabulky na strane 15.

Tabulka 5: RieSenie problémov
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Riesenie problémov

Co robit, ak gril neCakane zhasne?

i Ak gril neCakane sfukne naraz vetra, méze vzniknut silny
dym.

« V pripade potreby postavte gril na miesto chranené pred vetrom alebo
pouzite veternu clonu. Zapalte gril znova tak, ako je popisané nizSie.

Nebezpecenstvo vybuchu
Zasah plamefiom
*  Zaziadnych okolnosti by ste nemali pouzivat’ l'ahko a vysoko

horlavé kvapaliny, ako su liehoviny a podobne.
. Nikdy neukladajte zapalné prostriedky na teplé pelety, ktoré uz

boli zapalené.

‘% UPOZORNENIE
Nebezpecenstvo popalenia spésobené
zapalenim plamena

Tazké popaleniny po celom tele

. Noste grilovacie rukavice. .
. Pouzivajte dlhé klieste na gril.

AUPOZORNENIE
Nebezpecenstvo popalenia kvoli rozohriatym
suciastkam.

Tazké popaleniny kon&atin

. Noste grilovacie rukavice.

podobné predmety.
. AKk je to potrebné, zdvihajte nadstavce v paroch.
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Riesenie problémov

1. Odstranenie nadstavcov

* Nasadte si grilovacie rukavice!
» Davajte pozor na vyhrievané komponenty!

*  Zdvihnite grilovaci nadstavec, ohnivu
platriu alebo iné nadstavce a polozte ich
na nehorlavy podklad.

. 3. Proces spalovania
Akonéhle sa zapaleny dreveny
obklad drzi nad poharom plnym
dymu, tvorba dymu ustava.

i Tento efekt je spdsobeny obnovenim

procesu spalovania vyvijajuceho sa

plynu.

A Pozor! Zahreje sa tym vzduch vo

vnutri a nad sklom! Nebezpeéenstvo

popalenia!

2. Drevena vinena fdlia
Drzte dlhymi klieStami na gril
drevenu vinenu féliu
Zapalte drevenu vinenu
féliu.
Nezabudnite nosit’ grilovacie
rukavice pre svoju ochranu!

4. Znovu zapalte gril
Vlozte horiacu drevenu Spiralu do
spalovacej komory.

Postupuijte rychlo, pretoze to méze viest
k silnému prehrievaniu a plamen drevenej
félie mdéze byt uduseny .

V pripade d'alSich poriich nas mozete kontaktovat’ na tomto servisnom

Cisle: +49 73 71/93 7713
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Likvidacia
12 Likvidacia
*  Pri manipulacii so svetelnym stipom a likvidacii zvySkovych materialov
dbajte na Cistotu.
* Popol neodstrafujte, kym Uplne nevychladne.
« Z principu likvidujte zvySkovy odpad alebo popol iba v nadobach z kovu alebo
nehorfavych materialov ur€enych na tento ucel. Platia miestne predpisy tykajluce sa
likvidacie.
+ | Staré spotrebice likvidujte vhodnymi zbernymi systémami.
Staré zariadenia obsahuju cenné recyklovatelné materialy, ktoré je mozné
recyklovat.

bid
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Prislusenstvo

13 Prislusenstvo

Odkladaci stolik
Vytvara priestor a lahko sa pripevni na bok nosnych

rukovati .
Material Robinia, masivny
Rozmery tabulky L x H 50 x 39 cm
Hmotnost’ 1,3 kg

Cislo polozky:304003

Kryt na mriezku/stipik svetla
Chrani vas gril Haussler pred burlivym poc¢asim a zaistuje
dihu Zivotnost prakticky bez namahy.

Kryt grilu: Cislo
¢lanku: 304006 Svetly
kryt stipca: Cislo
¢lanku: 304007

Zastera grilu

Dokonala ochrana pred mastnymi Skvrnami a striekancami.
Ponuka dokonalu kombinaciu funk&nosti, pohodlia a Stylu.
Rozmer 110 x 78 cm, vysoko kvalitna zmesova latka, 65 %
polyester, 35 % bavina, pratelné pri 95 °C.

Cislo polozky: 304009

Sprej na starostlivost’ o nehrdzavejicu ocel

Specialne vyvinuty na Gistenie, starostlivost a ochranu
matnych a leStenych povrchov z nehrdzavejlcej ocele v
interiéri aj exteriéri. Antistaticky. Odstrariuje a zabranuje
odtlagkom prstov a $muham. Cisti aj velké plochy bez
Smuh, priCom oSetrené povrchy vyzeraju ako nové a
zanechavaju dlhotrvajici, vodoodpudivy ochranny film. 50
ml Cislo poloZky: 101186
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Vysoky skleneny kryt

Grilovaci rost

Deli¢ plamena

Medzikruzok

Pizza kamen

PrisluSenstvo

Vysoky skleneny kryt zabezpecuje peknu atmosféru.

Material Sklo
Vonkajsie rozmery sklo S x H 30 x 60 cm
Hmotnost 9,6 kg

Clankovy odpad 304005

S grilovacim roStom moézete grilovat perfektné steaky a
dalSie lahddky. Vinity tvar zabezpeci vasim pokrmom
nadherné pruhy!

Cislo polozky: 304016

Deli¢ plamena zaistuje optimalne rozlozenie tepla pre
grilovaci rost a kamen na pizzu.

Cislo polozky: 304017

S medzikrazkom mate otvorené dvere na grilovanie na
rotujucom Spize alebo na pecenie pizze pomocou
peciacej/grilovacej platne.

Cislo polozky: 304018

S kamenom na pizzu si mdzete upiect chrumkavé pizze a
lahodné flambované kolace. Skvela zmena na letné
grilovacky!

Cislo polozky: 304019
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Prislusenstvo

Razen na maso

Veko grilu

Grilovaci nadstavec

S raznom si moézete pripravit krasne grilované kurca a
dalSie lahodné pochutky!

Polozka: 304020

Veko grilu s teplomerom a regulatorom privodu vzduchu.

Cislo polozky: 304002

Grilovaci nadstavec s delicom plamena a vioZzkami.

Cislo polozky:304001

Odkvapkavacia miska

Prepravny vozik

28

Odkvapkavacia miska zabranuje priliSnému vyschnutiu
masa pri grilovani kurlata na razni a zabraruje
pripalovaniu a dymeniu odkvapkavajuceho tuku.

Cislo polozky: 055990

Prepravny vozik je fantastické ulahcenie prace. Je
ergonomicky, jednoduchy na pouzivanie a bezudrzbovy.

Cislo polozky: 304024



Prislusenstvo
Zapalna platna

So zapalnou platiou mézete grilovat va¢sie mnozstva,
udrziavat jedlo teplé a zaroven pripravovat dalSie pochutky.

Cislo polozky: 304026

Boény panel

Boény panel zabrariuje kotdlaniu a skiznutiu jedla z
ohniska.

Cislo polozky: 304027

Deflektor vetra

Deflektor chrani vas gril vo veternom pocasi. Zabranuje
jeho nahodnému zhasnutiu v désledku narazov vetra.

Cislo polozky: 303524

Kefka na Cistenie grilu

Cistiaca kefa na gril Haussler je idedlna na gistenie
priestorov medzi roStmi a tazko dostupnych miest
na okrajoch grilovacej plochy.

Cislo polozky: 302574

Wok - misa na wok s pokrievkou

Ritual grilovania na woku prindSa rovnost pred milovnikov
zeleniny. Cakaji na vas kratke &asy varenia a jedla bohaté na
vitaminy, nadherne aromatické. Nechajte svoju fantaziu plynut!

Cislo polozky: 304011
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Prislusenstvo

Grilovacie rukavice

Tieto Stylové grilovacie rukavice Haussler su vyrobené zo
100 % baviny a ponukaju spolahliva ochranu pred teplom a
iskrami. Su idealne na dopifianie dreveného uhlia, grilovanie
alebo vymenu nastrojov po€as prevadzky grilu.

Cislo polozky: 304008

Haussler startér na pelety

Nas Startér na pelety je vyrobeny zo 100 % rastlinnych
surovin. Je bez parafinu a hori bez sadzi a zvySkov. Véne a
farbiva boli vedome vynechané.

Cislo polozky: 301011

Zapalovac Swissflame

Drevita vata namoc¢ena vo vosku.Pre drevené pece, kachlové pece,
drevené kuchynské sporaky, krb, gril. Doba horenia 8—10 minut.
Hori bez toxinov, zapachu alebo chuti a nezanechava ziadne
zvySky. Neobmedzena trvanlivost. 600 g / Obsah cca 50 kusov.

Cislo polozky: 201808
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PrisluSenstvo

Drevené pelety
NaSe drevené pelety su vyrobené zo suseného,
neoSetreného dreva a vyrabaju sa bez pridania chemickych
spojiv. Trieda kvality A1 zaru€uje Cisté spalovanie a
minimalne zvy$ky popola.

Obsah Cislo &lanku
9 kg 302447
15 kg 302442

Haussler priehladna viacucelova vazelina

Priehladné viacucelova vazelina pre peletové grily Haussler.
Idealne na mazanie hlinikového nadstavca — vdaka ¢omu sa
lahSie nasadzuje a nelepi sa — a to ani pri vysokych
teplotach. Chrani a oSetruje material. Obsah: 150 g.
Priehladné viacucelové mazivo, trieda NLGI 2; NSH/H1.
Teplotny rozsah: -20 °C az +150 °C

Cislo polozky: 304013
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Zaruka

14 Zaruka

Va$e zariadenie ma 12-mesacnu tovarensku zaruku, ktora za¢ina od datumu
faktury. Zariadenie vyrobila spolo¢nost Karl-Heinz Haussler GmbH podla
najnovsich technickych poznatkov. Vetko vybavenie, ktoré opusta nasu
tovéren, je vyrobené z kvalitnych materialov a je dékladne testované.

Zarucéné sluzby
Vazeni zakaznici, velmi pekne dakujem za déveru, ktoru ste vloZili do
HAUSSLERU pri kupe vasho zariadenia . Sme radi, Ze ste si vybrali kvalitu!

Zaru€na doba je 12 mesiacov od datumu faktury a podla pravnych predpisov 24
mesiacov. Zaru¢né sluzby nepredlzuju zaruénu dobu.

Nasledujuce su zo zaruky vyluéené::

» VSetky opotrebitelné suciastky,

» Lahko rozbitelné sudiastky,

+  Skody spésobené nespravnym pouzivanim,

+  Skody spdsobené nedodrzanim prevadzkovych pokynov, a

» Zariadenia, ktorych sériové Cislo bolo zmenené, poskodené alebo
odstranené.

Vady odstranime bezplatne, ak budu

*  preukazatefne spésobené chybami materialu alebo spracovania na strane vyrobcu
nam budu hlasené okamzite po zisteni a
musia nam byt nahlasené v zaru€nej dobe.

VSetky sluzby, ako napriklad opravy, vykonané nad ramec zaruéného servisu alebo
mimo neho, budu fakturované. To zahffia dopravu, balenie a ¢as cestovania.
Vymenené diely sa stavaju naSim majetkom a musia nam byt bezplatne vratené.
Dalsie alebo iné naroky, najmé naroky na nahradu $kdd vzniknutych mimo
zariadenia, su vylucené — pokial zodpovednost nevyplyva z platnych pravnych
predpisov.

Vykon po zaruénej dobe

Samozrejme, sme tu pre vas aj po uplynuti zaruénej doby. V pripade poruchy
nam, prosim, poslite popis problému. Pre dalSie otazky uvedte aj svoje
telefénne Cislo. Mbzete tiez zavolat na nase oddelenie sluzieb zakaznikom.
Servisna linka:; +49 73 71/93 77-13. Platia aj naSe aktualne vSeobecné
obchodné podmienky. Miesto plnenia a sudna prislusnost je 88499 Riedlingen,

Nemecko.
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Na tvoje poznamky

15 Na tvoje poznamky
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Navstivte nasu pekarsku dedinu...

My v spolo¢nosti Haussler sa uz viac ako 40 rokov venujeme radosti z
vlastnoruénej vyroby. Sme rodinny podnik s priblizne 100 zamestnancami a
sidlime v oberschwabischen Heiligkreuztal. Tu si sami vyrabame nase
zariadenia vratane naSich peci na drevo. Preco nas nenavstivit v nasej
.Pekarskej dedinke*? Tak laskyplne nazyvame nas showroom a predajny
priestor. Je to prijemny priestor, kde si mdzete na vlastné o¢i vyskusat svoje
pozadované zariadenia. My, rodina Hausslerovcov a nasi skiseni
zamestnanci, vam radi poradime a predvedieme nase kamenné pece, mixéry
cesta, stroje na cestoviny a dalSie v kazdodennom pouzivani. Po¢as celého
roka tiez ponukame mnozstvo ukazok pecenia a vyroby cestovin. Uvidite,
navsteva sa vzdy oplati. Nadu Pekarsku dedinku mézZete navstivit' aj online na
www.backdorf.de
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Nasa sluzba pre vas

+ Informacné materialy o vyletnych destinaciach a moznostiach
ubytovania v nasej oblasti

+  Utulné poradenské miestnosti

* Detské ihrisko

» Toalety pre hosti s prezliekacimi zariadeniami

+ Sedenie

* Nakladacia sluzba

» Servis vasich zariadeni priamo na mieste v nasich priestoroch
* Miesta pre obytné automobily

» Psia ubytovna

Ponukame vam tiez

+ Seminarne miestnosti s projektorom

* Rezervacia ubytovania

» Pravidelné ukazky pecenia, cestovin a grilovania
» Ukazky pre skupiny a kluby na poziadanie

* Prehliadka naSej vyrobnej haly

Prichod do Backdorfu
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Vlakom alebo lietadlom

UZite si bezstresovu a bezproblémovu cestu k nam. Radi vas vyzdvihneme

na zelezni¢nej stanici v Riedlingene alebo na letisku v Mengene. Sta¢i nam
zavolat. 35
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