Prevadzkové instrukcie
Prislusenstvo Haussler Grill

Pb&vodné prevadzkoveé instrukcie
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1 Vitajte ...

... Vo svete mletia, miesenia, pec¢enia a vyroby cestovin!

Haussler znamena "urob si sdm". S naSimi spotrebiémi mozete vytvorit UZzasné
delikatesy s neporovnatelne dobrou chutou. Ponorte sa do sveta mletia,
miesenia, pecenia, grilovania a pripravy cestovin.

Haussler znamena nekompromisnu kvalitu — Vyrobené v Nemecku. Desatro€ia
skusenosti a tisice zariadeni dodanych po celom svete hovoria samy za seba.
Haussler znamena zakaznicky servis. Aj po kipe sme pri vas bez akychkolvek
vyhrad. Chceme, aby ste si svoj spotrebi¢ uzivali dlhy ¢as, prijimali nové tipy
znova a znova a objavovali nové recepty s nami.

Prajem vam vela zabavy a vela Stastia za kazdych okolnosti.



Pre vasu bezpecnost

2 Pre vasu bezpecnost’

2.1 Tabulka symbolov

Popis symbolu

A Symbol nebezpecenstva

Vyzva k akcii

j | Upozornenie
o | Odrazky
Tabulka 1: Tabulka symbolov

2.2 Uréené pouzitie

Prislugenstvo grilu Haussler spifia predpisané bezpeénostné poziadavky $pecifické
pre dany produkt.

PrisluSenstvo grilu Haussler sa smie pouzivat vylu€ne v spojeni s grilom Haussler a
je ur€ené na pecenie, grilovanie a pecenie réznych potravin. Akékolvek iné pouzitie
sa povazuje za nespravne. Spolo¢nost Karl-Heinz Haussler GmbH nenesie
zodpovednost za Skody na majetku alebo zranenia osdb, ktoré z toho vyplyvaju.

2.3 Zakladné pravidla

* Pred pouzitim zariadenia si dokladne precitajte prevadzkové instrukcie.
* Dodrziavajte bezpe&nostné pokyny a varovania v prevadzkovych pokynoch.

« Zariadenie prevadzkujte iba vtedy, ak je v bezchybnom prevadzkovom
stave.

* Majte ndvod na obsluhu dostupny pri zariadeni.

+ Zariadenie odovzdavajte dalej iba spolu s tymto navodom na obsluhu.

* Pred kazdou operaciou vykonat vizualnu kontrolu.

2.4 Bezpecnostné pokyny

* Precitajte si, prosim, navod na obsluhu grilu

Haussler!

Ak by vam navod na obsluhu alebo jeho €asti prichadzali prilis
malé, mdézZete si navod na obsluhu pozriet a zvacsit na nasej
domovskej stranke www.backdorf.de.



Pre vasu bezpecnost
A Riziko popalenin v désledku zahrievanych komponentov

* Nenechavajte gril a prisluSenstvo bez dozoru pocas a po prevadzke.

*  Umiestnit gril a dopinky mimo dosahu deti mladSich ako 14 rokov a
neustale dohliadat’ na deti. Nenechavajte doj¢ata, deti a domace zvierata
pri grile bez dozoru.

* Nedotykajte sa grilu a prisluSenstva, kym Uplne nevychladnu.

*  Pri manipulacii s grilom a prislusenstvom noste grilovacie rukavice.

+ Pouzivajte spravny grilovaci pribor s dlhymi, teplu odolnymi rukovatami.
*  Grilovaci nadstavec a prisluSenstvo Cistite az po uplnom vychladnuti.

A Riziko popalenin v désledku vysokych plamenov

* Noste priliehavé oblecCenie.

*  Pri dlhych vlasoch ich zviaZte dokopy.

A Poziarne riziko spésobené horucimi komponentmi

* Horucu pokryvku, gril a vSetky ostatné doplnky umiestnite len na tepelne

odolny povrch.
« Udrziavat gril, povrch na vyprazanie a pecenie bez horlavych materialov.

A Nebezpecenstvo zrazenia padajucimi ¢ast'ami

« Uistite sa, Ze prislu§enstvo spravne spo&iva na svetelnom stipe, resp. na
grile.



Rost grilu

3 Rost grilu

3.1Popis produktu

Kupili ste si skvely doplnok k vasej grilovacej platni v podobe grilovacieho rostu.
S grilovacim ro§tom mozete grilovat dokonalé steaky a iné pochutky. Plamene
prenikajlice cez rost dodaju vaSmu jedlu nadhernd dymovu drevenu chut. Vinity
tvar doda vasmu jedlu fantastické grilovacie stopy!

3.2Technické udaje

Pomenovanie Hodnota
Priemer grilovacieho rostu priblizne 240 mm
Vyska priblizne 20 mm
Hmotnost priblizne 1,5 kg

Tabulka 2: Rozmery



Rost grilu

3.3 Obsah balenia: Rost grilu

C. | Popis C. |Popis

1 Rost grilu 1 2 | Rost grilu 2

Tabulka 3: Obsah balenia

3.4 Povinné prislusenstvo
Pre spravnu prevadzku rostu grilu je potrebné nasledujuce
prisluSenstvo: grilovaci nadstavec a deli¢ plamena.

3.5Nastavenie zariadenia

» Skontrolujte obsah balenia pomocou tabulky 3 ,Obsah balenia grilu" na
strane 8 na uplnost.
» Vytvorte si dostatok priestoru na pracu na zariadeni.

3.6 Prvé Cistenie zariadenia
Z hygienickych dévodov musia byt vSetky Casti, ktoré pridu do
kontaktu s jedlom, pred prvym pouzitim odstranené a vycistené.

+  Vygistit v8etky &asti, pozri kapitolu 10 "Cistenie" na strane 32.

3.7 Montaz zariadenia
»  Odstrarite vnutornu vlozkovu platfiu z grilovacieho
nadstavca.

» Polozte grilovaciu mriezku do otvoru.
8



Rost grilu

3.8 Obrazové instrukcie rostu grilu

1. Vlozte deli¢ plamena
* Umiestnite grilovaci nadstavec
na svetelny stipik.
* Vlozte plameriovy deli¢ do
grilovacieho nadstavca.

3. Vlozte rost na grilovanie
* Naukladajte rostové dosky grilu
na seba.
Uistite sa, ze ohyby su
navzajom rovnobezné.

* Umiestnite rost grilu do
stredu.

2. Vlozte vlozené panely

* Vlozte velké vkladacie taniere do
grilovacieho nadstavca.



Grilovacia platha

4 Grilovacia platna

4.1 Popis produktu

Zakupili ste si grilovaciu platriu pre vas gril Haussler a teraz mézete grilovat vacsie
mnozstvo naraz. Platiia je vyrobena z nehrdzavejucej ocele so Specialnou zliatinou. Tato
zliatina bola vyvinuta v spolupraci s jednym z poprednych vyrobcov ocele a kombinuje silné
stranky Standardnej ocele a nehrdzavejucej ocele. Platfia je 100 % odolné voéi hrdzi, a
preto nevyzaduje ziadnu dodato€nu ochranu proti korézii. Je bezpecna pre potraviny a
lahko sa Cisti. Prostrednictvom vypoctov a testov bola stanovena optimalna hrabka plechu 5
mm. To dava platni dokonall rovnovahu medzi hmotnostou a rozmerovou stabilitou s
optimalnymi teplotnymi zénami. Teplo spdsobuje, zZe sa platiia mierne zdeformuje nahor,
¢im sa zabrani odkvapkavaniu alebo kotulaniu tuku alebo jedla. Vnuatorny krizok zabranuje
stekaniu tuku do plamefiov, &m sa predchadza vzplanutiu a neporiadku. Platfiu dopifiaju
integrované rukovate na prenasanie a haky na grilovacie naradie.

4.2 Technické udaje

Pomenovanie Hodnota
Vonkajsi priemer 800 mm
Vnutorny priemer 211 mm
Hrubka panelov 5mm

10



Grilovacia platha

Pomenovanie Hodnota
Hmotnost’ priblizne 18 kg
Teplota platne vo vnutri 300 - 400 °C
Teplota stredu platne 200 - 250 °C
Teplota platne vonku 80-130°C

Material

Nehrdzavejuca ocel

Zalozka 4: Technické udaje grilovacej platne

4.3 Obsah balenia zapalnej platne

3 o
C. Popis
1 Upevnenie grilovacieho rostu
2 Zapalna platia
3 Grilovacia platfia s rozdelovaom plamena

Tabulka 5: Obsah balenia grilovacej platne

4.4 Povinné prislusenstvo

Na spravne ovladanie zapalnej platne je potrebné nasledujuce
prislusenstvo: svetelny stlp Haussler.

11



Zapalna platiia

4 .5Nastavenie zariadenia

+ ,Skér nez zaCnete, skontrolujte podla tabulky €. 5 na strane 11, ¢i balenie
obsahuje vSetky suciastky. Taktiez si pripravte dostatoény pracovny
priestor okolo zariadenia.®

4.6 Prvé cCistenie zariadenia

Z hygienickych dévodov musia byt vSetky Casti, ktoré pridu do
kontaktu s jedlom, pred prvym pouzitim odstranené a vycistené.

+  Vygistit v8etky &asti, pozri kapitolu 10 "Cistenie" na strane 32.

4.7 Montaz zariadenia

. U[niestnite deli¢ plamena zapalnej platne na svetelny
stip.

* Umiestnite zapalnu platfu na deli¢ plamena.

* Ak chcete, polozte na vrch panvicu, rost grilu alebo wok.

4.8 llustrovany navod na pouzitie zapalnej platne

1. Pripevnite deli¢ plameria 2. Umiestnite ohnisko
* Umiestnite deli¢ plamena * Umiestnite ohnisko na
ohniska na stip svetla. deli& plameria.

12



3. Smer ohybania platne

* Nechaijte platiiu zohriat' 5 minut a
sledujte smer ohybu platne. Zakrivenie
platne musi smerovat' nahor.

» Ak sa doska zakrivi nadol, otocte
platiu.

A Pozor: riziko popalenin!

» Pouzit na prevratenie
grilovacie rukavice s ohnivym platfiou!
Platha sa vzdy zakrivuje rovnakym
smerom.

5. Pripevnit rost grilu
*  Umiestnite drziak mriezky na
ohnisko.

Zapalna platiia

4. Pouzitie woku

* Umiestnite wok na rozdelovac
plamena grilovacej platne.
Na pouzitie woku nie je potrebna rost grilu.

6. Vlozte mriezku do mriezky

Umiestnite mriezku na drziak
mriezKy grilu.

13



Zapalna platria

7. Vlozte vkladaciu dosku

Namigsto grilovacieho rostu mozete
pouzit aj malu vkladaciu platnicku
na grilovacom nadstavci.

Umiestnjte malu vkladaciu platfiu na
. drziak grilovacieho rostu.

9. Vlozte okrajovu listu
. Zasunte vodiace koliky do
polohovacich otvorov a mierne
ohnite okrajovy pas.
. Uistite sa, Ze okrajova lista
sedi na grilovacej platni.

8. Umiestnite bo¢ny panel
Pri pripeviiovani bo¢nej tyCe sa
uistite, ze vSetky tri vodiace koliky
su umiestnené nad otvormi
uréenymi na tento ucel.

A VsSetky polozky oznaéené nie su sucast’ou grilovacej platne.

Tieto je mozné objednat’ jednotlivo ako prisluSenstvo. Pozrite si Kapitola 14 ,PrisluSenstvo” na

strane 36.

Preco sa grilovacia plathna vyduje? Vdaka svojim
materidlovym vlastnostiam sa nehrdzavejuca ocel pri
vystaveni teplu deformuje. Tuto funkciu sme vyuzili vo
vas prospech.Platiia sa vplyvom tepla svetelného stipca
mierne klenie nahor a tuk z grilovaného jedla steka
dovnutra a nelezie vam na nohy.

14



Razen na maso

5 Razen na maso

5.1Popis produktu

S razriom na maso ste ziskali kvalitné rozSirenie. Razefi na maso sa
lahko Cisti, lahko pouziva a nevyzaduje udrzbu. Teraz si mézete pripravit
krasne grilované kuracie maso a dalSie skvelé dobroty!

5.2Technické udaje

Pomenovanie Hodnota
Dizka 649 mm

Vyska 118 mm

Sirka 87 mm
Hmotnost priblizne 1,8 kg

Tabulka 6: Rozmery

15



Razen na maso

5.3 Obsah balenia: Razen na maso

5 o
o— 1
— 2
4
33—
C. | Popis C. |Popis
11 | Odkvapavacia miska 4 | Upevihovacia skrutka
2 | Nastavitelné grilovacie ihly 5 | Motor
3 | Rotagny systém na raZef na maso

Tabulka 7: Obsah balenia

5.4 Povinné prislusenstvo

ANa spravne pouzivanie razne na maso su potrebné
nasledujuce doplnky: nadstavec na gril, pokrievka

grilu a medzikruzok.

5.5Nastavenie zariadenia

~oKOr nez zaknete, skontrolujte podla tabulky €. 7 na strane 16, €i balenie

obsahuje v3etky suciastky. TaktieZ si pripravte dostatoény pracovny priestor
okolo zariadenia.”

5.6 Prvé cistenie zariadenia

AZ hygienickych dovodov musia byt’ vSetky casti, ktoré
pridu do kontaktu s jedlom, pred prvym pouzitim
vycistené.

16




Razen na maso

«  Vygistit v8etky &asti, pozri kapitolu 10 "Cistenie" na strane 32.

5.7 Montaz zariadenia

+  Umiestnite mriezku na stipik svetla.

* Umiestnite odkvapkavaciu misku do stredu uchytenia grilu.
* Vlozte medzikrizok do grilovacieho nadstavca.

+ Hak do motora.

* VloZte hriadel na razef na maso.

» Upevnite razen na maso upevnovacimi skrutkami.

+ Dajte veko grilu.

5.8 Obrazové navody na razen na maso

1.Pripravte grilovaci nadstavec 2. Vlozte odkvapkavaciu misku

+  Nasadte grilovaci nadstavec *  Polozte odkvapkavaciu misku
na svetelny stip. na zavadzacie platne.

+  Vlozte vlozky na grilovanie. AOdkvapkavacia miska musi byt’ v
strede grilovaného jedla.
* Naplrite odkvapkavaciu misku
aspon do polovice vodou.

17



Razen na maso

3. Nasadit medzikrizok

* Nasadte medzikruzok.
+ Uistite sa, Ze vypust medzikrdzku
je oto€eny dozadu.Otocenim
medzikruZku je otvor €o najviac
zakryty mriezkou. Tym sa zvysSi
teplota v tepelnej komore a teplo sa
optimalne rozlozi. Takto sa jedlo uvari
rychlejSie.

5. Pripravte jedlo na grilovanie

* Napichnite jedlo na razni na
maso.

* Pri ota¢ani dbajte na to, aby nohy
zostali blizko grilovacieho razna.

* Ak je to potrebné, pouzite Spagat.

18

4. Pripojte motor

»  Pripojte motor k drziaku motora na

medzikrazku.

6. Namontujte razen na maso.
e Zasunte razef na maso do
motora.



Razen na maso

7. Prichytte raZen na maso 8. Nasadte veko

« Upevnite raZefi na miso + Dajte veko na povrch.
pomocou fixacie proti posunu.

* Nato napnite raz v medzikrizku.

» Za tymto ucelom stlaéte palcom

hriadel smerom k motoru a su€asne

vytiahnite fixaciu
Dbajte na to, aby tesnenie vo
vnutri

tesne priliehalo. (Cervena Sipka)

» Pocas grilovania dbajte na to, aby bola tacka vzdy naplnena trochou vody.

* Pridajte vodu, ak je to potrebné.

Tacka na odkvapkavanie musi byt vzdy naplnena

vodou, inak sa tuk a omacka spalia na vyhriatej doske a spdsobi silné
dymové obaly.

19



Kamen na pizzu

6 Kamen na pizzu

6.1Popis produktu

Ziskali ste skvelé rozSirenie s pizza kamefiom. Teraz mbzete piect
chrumkavé pizze a lahodné flambované kolace. Chutna zmena pri
letnom grilovani!

6.2Technické udaje

Pomenovanie Hodnota

Sirka 364 mm

Dizka 444 mm

Vyska 45 mm
Hmotnost priblizne 3,9 kg

Tabulka 8: Rozmery

20



Kamen na pizzu

6.3 Sucast balenia: Pizza kamen

C. | Popis

1 Pizza kamen

Tabulka 9: Obsah balenia

6.4 Povinné prislusenstvo
Na spravne pouZivanie kamerfia na pizzu su potrebné

nasledujuce doplnky: nadstavec na gril, rozdelova¢
plamena, veko grilu a medzikrizok.

6.5Nastavenie zariadenia

»  Skontrolujte obsah balenia pomocou tabulky 9 "Obsah balenia pizza
kamen" na strane 21.

+ Kamern na pizzu vzhladom na jeho hmotnost' dvihajte opatrne a vzdy
ho polozte na stabilnu a rovnu pracovnu plochu.

» Vytvorte si dostatok priestoru na pracu na zariadeni.

6.6 Prvé cCistenie zariadenia

Z hygienickych dévodov musia byt vSetky €asti, ktoré pridu
do kontaktu s jedlom, pred prvym pouzitim vycistené.

+  Vygistit vetky &asti, pozri kapitolu 10 "Cistenie" na strane 32.

21



Kamen na pizzu

6.7 Montaz zariadenia

» Odestrarite vlozky z grilovacieho
nadstavca

*  Umiestnite pizza kamen na gril.
Nasadte predlZzovaciu trubicu.

Otvor medzikruzku musi smerovat dopredu.

+ Daijte veko na povrch.

6.8 Obrazkové instrukcie pre pizza kamen

1. Odstrante vkladacie platne

+ Odstranite vkladacie platne z
uchytenia mriezky.

3. PolozZte kamen na pizzu

+ Kamen na pizzu vlozte do
grilovacieho nadstavca.

22

2. VloZte deliCe plamena
+  Umiestnite mriezku na stipik
svetla.
* VloZte deli¢ plamena do
nadstavca mriezky.

4. Nasadit’ medzikrizok

* Nasadte medzikrizok.

Otvor medzikruzia musi
smerovat dopredu.



Kamen na pizzu

5. Nasadte veko
+ Dajte veko na povrch.

+ Uistim sa, Ze teplomer je

vzadu a regulator privodu
vzduchu vpredu.

Pri pe€eni s kamernom na pizzu pouzivajte papier na pe€enie s
teplotnym rozsahom minimalne 300 °C. BezZny papier na pecenie pre
domacnost je ur€eny len do maximalnej teploty 250 °C a pripali sa na
pizzu.
Tip: Peciaci papier od Hausslera

Praktické, okruhle vyrezy peciaceho papiera pre pizzu a vecere.

Odolné voci teplote az do 300 °C, takze vydrzia aj vysoké

teploty horucich Samotovych kamevﬁov. Dostupné v tychto

velkostiach: @ 22 cm a & 28 cm. Cislo produktu: 303153

23



Prepravny vozik pre svetelny stip
7 Prepravny vozik pre svetelny stip

7.1Popis produktu

Ziskali ste s prepravnym vozikom skvelé ulahenie prace. Prepravny
vozik je ergonomicky, jednoducho sa pouziva a nevyZaduje udrzbu..

7.2Technické udaje

Pomenovanie Hodnota
Dizka 335 mm
Vyska 1011 mm
Sirka 541 mm
Hmotnost priblizne 4 kg

Tabulka 10: Rozmery

24



Prepravny vozik pre svetelny stip

7.3 Obsah balenia prepravnych poloziek

o 4
C. | Popis C. |Popis
1 Rukovat 3 | Pneumatiky
2 | Dopravné haky 4 | Dopravny vozik

Tabulka 11: Rozsah dorucenia

7.4Nastavenie zariadenia

Skontrolujte obsah baenia pomocou tabulky 11 "Dodavka prepravnych vozikov" na
strane 25.

Prepavny vozik je okamZite pripraveny na pouZzitie.

Prepravujte IBAsvetelny stip!

Pred zakrokom odstrante v3etky dalSie kon&trukcie zo svetelného
stipa! )
Naklonenie svetelného stlpa méze spdsobit, Ze nadstavby

spadnu zo svetelného stipa a sposobi zranenie alebo
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Prepravny vozik pre svetelny stip

posSkodenie.

7.5 Obrazové instrukcie pre prepravny vozik

1. Zatla€ pod a zahakni 2. Naklanaj a pohybuj sa
*  Vozik presurite pod nosné * Nohou zatlacte vozik k zakladni
rukovate a zaveste prepravné svetelného stipa a potom
haky do rukovati zdola nahor. potiahnite rukovat vozika
Davaijte pozor, aby ste vchadzali zo dozadu.
zadnej strany grilu, inak nohy budu T?raz moZete posunut svetelny
spocivat na pneumatikach! stip.
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3. Vypnutie svetelného stipca

+ Ak ho chcete pologis, zatlalte
transportnT vozzk nohou smerom
k z8kladni sveteln®ho stipa a
potom pomaly spustite rukovas
prepravn®ho vozzka dopredu.

Prepravny vozik pre svetelny stip

4. Parkovanie transportného

vozika
+ Vytiahnite vozik spod
nosnych rukovati a zdvihnite ho.
Zasunte prepravné haky zhora
do rukovati a nechajte vozik
polozit na opornu nohu.
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Deflektor vetra

8 Deflektor vetra

8.1Popis produktu

Deflektor vetra chrani vas gril pred nahodnym zhasnutim v désledku

narazov vetra.

8.2Technické udaje

Pomenovanie Hodnota
Sirka 295 mm
Polomer 147,5 mm
Hibka 1,5mm

Tabulka 12: Rozmery
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Deflektor vetra

8.30bsah balenia: Deflektor vetra

®
-

C. | Popis
1 Deflektor vetra

Tabulka 13: Obsah balenia

8.4 Povinné prislusenstvo
Na spravnu prevadzku deflektora vetra su potrebné
nasledujuce prisluSenstvo: Svetelny stip.

8.5 Montaz zariadenia

» Odstranit deflektor vetra z obalu a v pripade potreby odstranit’ vSetky félie
alebo obalové Casti.

+ Jemne stlacte deflektor vetra na vonkajSich okrajoch a zasunite jeho
spodnu &ast medzi noZicky svetelného stipa.
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Deflektor vetra

8.60brazové instrukcie pre deflektor vetra

1. Priprava 2. Pripojte deflektor vetra
«  Odstrante vetrovy deflektor z + Jemne stlacte deflektor vetra na
obalu a odstrarite vetky zvysky vonkajsich okrajoch.
obalu. + Posunte deflektor vetra medzi
»  Urcte prevladajuci smer vetra. dvoma nastavitefnymi nohami k
Deflektor vetra funguje . SLtJIEnbiless\;gitig.deflektor vetra na

aj vtedy, ked fuka vietor z inej
strany, ale potom sa pelety
rychlejSie spalia.

zem.
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Uzito¢né informacie - tipy na grilovanie

9 Uzito¢né informacie - tipy na grilovanie

Pizza na grile:
Ingrediencie na cesto na pizzu (priblizne 8 piz)
900 g pSeni¢nej muky, 100 g krupice z tvrdej pSenice, 600 ml studenej vody,
20 g soli, 60 g olivového oleja, 10 g drozdia.
Priprava cesta na pizzu: Cesto si pripravte den vopred a nechajte ho cez noc
vychladit. Miesime 12 minut. Asi 2 hodiny pred pecenim rozdelte cesto
na 8 porcii, vytvarujte z nich malé gulé¢ky a nechaijte ich prikryté odpocivat
v kysnucej krabi¢ke pri izbovej teplote. Ingrediencie na pizzovu omacku:
1 konzerva nakrajanych paradajok, 1 CL korenia na pizzu, 2-3 PL olivového
oleja, sol, korenie, Eerstvo nasekana bazalka, cukor. Priprava pizzovej
omacky: V8etky ingrediencie jemne rozmixujte a dochutte podla chuti.
Gul6cky cesta vytvarujte do pizze s trochou muky alebo ich rozvalkajte
valCekom. Pizzy polozte na pomuceny alebo papierom na pecenie vystlany
plech na pizzu. Natrite pizzovi omacku na cesto a pridajte pozadovanu
oblohu. Potom polozte priamo na horuci plech na pe€enie/grilovanie a pecte.
Pri teplote priblizne 300 °C (575 °F) je ¢as pecenia priblizne 4 az 5 minut.
Kuracie maso z rozna: Kuracie maso marinujte v koreni, paprike a troche
oleja a nechajte ho marinovat’ cez noc. Na druhy def kuracie maso trochu
osolte a napichnite na $piz. Cas peéenia pri teplote priblizne 180 °C
je priblizne 1 az 1,5 hodiny.
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Cistenie

10 Cistenie

A yPOZORNENIE

Riziko popalenin v désledku zahrievanych komponentov

Tazké popaleniny kongatin
. Necistite prisluSenstvo grilu, kym Uplne nevychladne.
. Nedotykajte sa grilu, kym uplne nevychladne.

Pri odstrafiovani grilovacieho nadstavca alebo
grilovacieho prislusenstva dbajte na to, aby ste
grilovaci nadstavec alebo grilovacie prislusenstvo vzdy
pritiahli k telu a nezdvihali ho do strany.

* Po kazdom grilovani Cistite grilovacie prislusenstvo.

* Po grilovani odstrante hrubd Spinu kefou na gril.

* Pred Cistenim raznici nadstavca rozoberte motor.

* Grilovacie vloZzky, grilovaci rost, ohnisko, odkvapkavaciu misku,
medzikruh a razefi na maso vycistite vodou a vhodnym Cistiacim
prostriedkom. Tip: Upratovanie

Na Cistenie odporu¢ame univerzalny gisti¢
Haussler.
Cislo polozky: 302251

* V pripade potreby pouZite kovovu $pongiu.

Pri astom pouzivani sa kamen na pizzu zafarbi a stmavne. Pripe€u sa zvySky
muky a cesta, ako aj tekutiny z posypky na pizzu atd. Ide len o kozmeticky
problém; kvalita pe€enia na kameni na pizzu zostava nezmenena. Kamen na pizzu
sa tym neposkodi.

» V pripade potreby zoSkrabte vSetky zvySky jedla Skrabkou na keramicku
varnu dosku.

* Kamern na pizzu pozametajte metlou s prirodnymi Stetinami alebo
mosadznou metlou.

+ Kamen na pizzu obc&as o istite, ked je studeny, mierne navlhéenou

handriCkou a bez Cistiacich prostriedkov.
Tip: Nerezovy sprej na starostlivost’

Specialne vyvinuté na gistenie, starostlivost a ochranu matnych a
leStenych nerezovych povrchov v interiéri aj exteriéri.

Cislo polozky: 101186
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Pockajte
11 Pockajte
. Pred kazdym pouzitim skontrolujte gril a vSetko prislusenstvo, ¢&i nie su

poskodené. Vymerite vSetky poskodené Casti. Nepouzivajte poskodeny gril
ani prisluSenstvo!
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Riesenie problémov

12 RieSenie problémov

\ Problém Priéina Riesenie

Razen na maso

Vyvoj silného Ziadna voda v + Napliite odkvapkavaciu
dymu odkvapkavacej misku vodou.
miske

Grilovaci rost

Grilovaci rost sa rozpali. Nepouziva * Vlozte deli€¢ plamena.
sa zZiadny plamenovy deli¢
* Spravne polozte
Tuk/Stava kvapka na plamena Nespravne nainstalovany mriezkové platne grilu
grilovaci rost na seba.

Kamen na pizzu

. . . . Teplota grilu je prilis k3 te teplotu grilu.

Pizza peena na kameni na pizzu eplota grilu Je prilis vysoxa Upravzr?i;g Srzdg;:]e

sa pripali na spodnej strane, vzduchu do svetelného stipa.

zatial o vrch je este surovy. (Pozri navod na
obsluhu svetelného stipa.)

Tabulka 14: RieSenie problémov

V pripade d'alSich porich nas mézete kontaktovat’ na tomto servisnom
Cisle: +49 73 71/93 77-13
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Likvidécia
13 Likvidacia

* Popol neodstranujte, kym Uplne nevychladne.
*  Zprincipu likvidujte zvySkovy odpad alebo popol iba v nadobach z kovu alebo
nehorfavych materialov ur€enych na tento ucel.
Platia miestne predpisy tykajuce sa likvidacie.
» Likvidacia starych spotrebicov prostrednictvom vhodnych zbernych systémov.
Staré vybavenie obsahuje cenné recyklovatefné
materialy, ktoré je mozné recyklovat.
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Prislusenstvo

14 Prislusenstvo

Grilovaci rost

Deli¢ plamena

Medzikrazok

Pizza kamen

Razen na maso

36

S tymto grilovacim roStom si moZete grilovat dokonalé
steaky a iné pochutky. Vinity tvar doda vasmu jedlu krasne
stopy po grilovani!

Cislo polozky: 304016

Rozdelovag plamenia zaistuje optimalne rozlozZenie tepla pre
grilovaci rost a kamen na pizzu.

Cislo polozky: 304017

Medzikrdzok otvara dvierka, aby ste mohli grilovat na razni
alebo piect pizzu na kameni na pizzu.

Cislo polozky: 304018

S kamerniom na pizzu si m6zete upiect chrumkavé pizze a
lahodné flambované kolace. Skvely doplnok k letnému
grilovaniu!

Cislo polozky: 304019

S raziom si mdzete pripravit krasne grilované kura a dalSie
lahodné pochutky!

Polozka: 304020



PrisluSenstvo

Veko grilu

Pokrievka grilu s teplomerom a regulatorom privodu vzduchu.

Cislo polozky: 304002

Upevnenie mriezky

Grilovaci nadstavec s delicom plamena a vkladacimi
platfiami.

Cislo polozky: 304001

Odkvapavacia miska
Odkvapkavacia miska zabrariuje priliSnému vyschnutiu masa pri
grilovani kur¢ata na razni a zabrariuje pripalovaniu a dymeniu
odkvapkavajuceho tuku.

Cislo polozky: 055990

Prepravny vozik

Prepravny vozik je skvelym pomocnikom pri ulaheni prace. Je
ergonomicky, lahko sa pouZiva a nevyZaduje udrzbu.

Cislo polozky: 304024

Zapalna platna

So zapalnou platfiou mozete grilovat’ vacSie mnozstva, udrziavat
jedlo teplé a zaroven pripravovat’ dalSie pochutky.

Cislo polozky: 304026
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PrisluSenstvo

Boény panel
S bo€nym panelom mézete zabranit tomu, aby sa jedlo
skotulalo a zosuvalo z ohniska.

Cislo polozky: 304027

Deflektor vetra

Deflektor chrani vas gril vo veternom pocasi. Zabranuje
jeho nahodnému zhasnutiu v désledku narazov vetra.

Cislo polozky: 303524

Hausslerov startér peliet

Nas peletovy Startér je vyrobeny zo 100 % rastlinnych
surovin. Neobsahuje parafin a hori bez sadzi a zvySkov.
Zamerne sme vynechali vone a farbiva.

Cislo polozky: 301011

Zapalovaé Swissflame

VInité obaly namocené voskom. Na pece na drevo, kachlové pece,
sporaky na drevo, krby a grily. Doba horenia: 8-10 minuat. Hori
netoxicky, bez zapachu a chuti a nezanechava zvysky.
Neobmedzena trvanlivost. 600 g / Obsah: priblizne 50 obalov.

Cislo polozky: 201808

Drevené pelety
NaSe drevené pelety su vyrobené zo suSeného, prirodného
dreva a vyrabaju sa bez pridania chemickych spojiv. Stuper
A1 zarucuje Cisté spalovanie a nizky popol.

Obsah Cislo ¢lanku
9 kg 302447
15 kg 302442
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Zaruka
15 Zaruka

Va$e zariadenie ma 12-mesacnu tovarensku zaruku, ktora zacina od datumu
faktury. Zariadenie vyrobila spolo¢nost Karl-Heinz Haussler GmbH podla
najnovsich technickych poznatkov. Vetko vybavenie, ktoré opusta nasu
tovéren, je vyrobené z kvalitnych materialov a dékladne testované.
Zaruéné sluzby

Informacie o zaruke Vazeni zakaznici, dakujeme vam za doéveru, ktoru ste
prejavili spoloénosti Haussler kipou nasho spotrebi¢a. Sme radi, Ze ste si
vybrali kvalitu! Zaruéna doba je 12 mesiacov od datumu vystavenia faktiry a
zakonna zaruka je 24 mesiacov. Zaru€ny servis nepredlzuje zaru¢nu dobu.

Nasledujuce su vyliu¢ené zo zaruky:

* VSetky opotrebitelné suciastky,

« Lahko rozbitelné suciastky,

+  Skody spdsobené nespravnym pouzivanim,

+  Skody spésobené nedodrzanim prevadzkovych pokynov, a

* Zariadenia, kde bolo sériové &islo zmenené, poskodené alebo odstranené.

Vady odstranime bezplatne, ak budu

«  preukazatelne spésobené chybami materialu alebo spracovania na strane
vyrobcu,

« nam budu hlasené okamzite po zisteni a

« nahlasené nam v zaru¢nej dobe.

Vsetky sluzby, ako napriklad opravy, vykonané nad ramec zaruéného servisu alebo
mimo neho, budu fakturované. To zahffia dopravu, balenie a ¢as cestovania.
Vymeneneé diely sa stavaju nasim majetkom a musia nam byt bezplatne vratené.
Dalsie alebo iné naroky, najmé naroky na nahradu $kéd vzniknutych mimo
zariadenia, su vylucené — pokial zodpovednost nevyplyva z platnych pravnych
predpisov.

Vykon po zaruénej dobe

Samozrejme, sme tu pre vas aj po uplynuti zaruénej doby. V pripade poruchy
nam, prosim, poslite popis problému. Pre dalSie otazky, prosim, uvedte aj svoje
telefénne Cislo. MbZete tiez zavolat na nase oddelenie sluzieb zakaznikom.
Servisné cCislo: +49 73 71/93 77-13
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Na tvoje poznamky

16 Na tvoje poznamky
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Navstivte nasu pekarsku dedinu...

V spolo€nosti Haussler sa uz viac ako 40 rokov venujeme radosti z vlastnoruénej
vyroby. Sme rodinny podnik s priblizne 100 zamestnancami a sidlime v Heiligkreuztal v
Hornom Svabsku. Tu si sami vyrabame na$e zariadenia vratane nasich peci na drevo.
Pre€o nas nenavstivit v nasej ,Pekarskej dedinke“? Tak laskyplne nazyvame nas
showroom a predajnu plochu. Je to prijemny priestor, kde si mézZete zblizka pozriet
svoje pozadované zariadenia. My, rodina Hausslerovcov a nasi skuseni zamestnanci,
vam radi poradime a predvedieme nase kamenné pece, mixéry cesta, stroje na
cestoviny a dalSie v kazdodennom pouzivani. Po¢as celého roka tiez ponikame
mnozstvo ukazok pecenia a vyroby cestovin. Uvidite, navSteva sa vzdy oplati.

Navstivte nasu pekarsku dedinu online na www.backdorf.de
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1.1Nasa sluzba vam
Informacéné materialy pre vyletné destinacie a ubytovanie v naSom

okoli
Utulné poradenské miestnosti

Detské ihrisko
Hostovské toalety s prebalovacimi zariadeniami
Sedenie

Nakladacia sluzba

Servis vasich zariadeni priamo na mieste v nasich priestoroch
Miesta pre obytné automobily

Psie budy

1.2Ponukame ti tiez

Seminarne miestnosti s projektorom

Rezervaéna sluzba na prenocovanie

Pravidelné ukazky pecenia, cestovin a grilovania
Ukazky pre skupiny a kluby na poZiadanie
Navsteva nasej produk&nej haly

1.3 Prichod do Backdorfu

Base| Konstanz

Karlsruhe

Wiirzburg —

° Schwabisch
Gmiind

Stuttgart

N )
Reutlingen Ulm

Heiligkreuztal
Riedlingerf @ottweil Sigmaringen B.am Freiburg

Tuttlingen ® [ ]

Memmingen
L]

°
Stockach Ravensburg

(d
Singen Fiiedrichghafen
° L]

Vlakom alebo lietadlom

Uzite si bezstresovu a bezproblémovu cestu k nam. Radi vas vyzdvihneme
na Zeleznicnej stanici v Riedlingene alebo na letisku v Mengene. Staci nam
zavolat.
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